


DIEG®
RIVERA

CRIANZA
Lote N L1-DC

Producto de Espafia.
Product of Spain.

Contiene sulfitos
Contains sulfites

Destemming, partial crushing and barrelling in deposits U
trunk-tapered stainless steel of 13,000 1. After malo lactic i, a
fermentation, the wine evolves between 12 and 14 months in ©
French and American oak barrels. ©
Ribera del Duero is versatil and fun to try with wide range of ~
dishes as roast beef, hearty vegetables, lamb and age cheese. ~
Service temperature 16°C. o
POR SU ARTESANA ELABORACION, SE RECOMIENDA S
GASTILLA Y LEON DECANTAR ANTES DE SU CONSUMO. ™
Despalillado, estrujado parcial y encubado en depésitos S
Elaborado y tronco-conicos de acero inoxidable de 13.000 L. Tras la ©
embotellado fermentacién malo-l4ctica, el vino evoluciona entre 12 y 14
en la propiedad por meses en barricas de roble americano y francés.
BODEGAS Maridaje con todo tipo de carnes rojas, asados y guisos.
SERVILIO-ARRANZ, SL. Temperatura de Servicio 16°C.
Pesquera de Duero

(Valladolid) Spain 0 :
RES18 VAW RIBERA DEL DUERO 14% Vol

www.diego-rivera.es DENOMINACION DE ORIGEN 75¢l




