


crianza

Despalillado, estrujado parcial y encubado en depósitos 
tronco-cónicos de acero inoxidable de 13.000 l. Tras la 
fermentación malo-láctica, el vino evoluciona entre 12 y 14 
meses en barricas de roble americano y francés.
Maridaje con todo tipo de carnes rojas, asados y guisos.
Temperatura de Servicio  160C.

Destemming, partial crushing and barrelling in deposits 
trunk-tapered stainless steel of 13,000 l. After malo lactic 
fermentation, the wine evolves between 12 and 14 months in 
French and American oak barrels.
Ribera del Duero is versatil and fun to try with wide range of 
dishes as roast beef, hearty vegetables, lamb and age cheese. 
Service temperature 160C. 
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